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2024 年 3 月 26 日 
株式会社 不 二 家 

 
 
 
 
 

 
 
 株式会社不二家（本社：東京都文京区、社長：河村 宣行）より、スーパー、コンビニエンスストアな

どでお取り扱い予定の、2024 年 4 月発売の菓子新商品をご案内します。 
 

  
不二家が自信を持ってお届けするタルト風ソフトクッキーブランド「パレッティエ」より、“東北産地

応援”をテーマに「ニッポンエール」とコラボした商品が 2 種類登場します。福島県産あかつきと山形

県産メロンの、フルーティーな味わいをお愉しみいただけます。 

◆「パレッティエ（白桃タルト）」 
【特長】 
 ・香り高く甘い福島県産の桃「あかつき」のピューレを使用 
・福島県産あかつきのピューレとクリームチーズ、ホワイトチョコ 
チップを練り込んだしっとり生地を、香ばしいサックリ生地と合 
わせ焼き上げた、彩りあざやかなプチタルトをイメージしたクッ 
キー 

 
 
 
 
 
 
 

可愛いタルト風ソフトクッキーで東北産地応援！ 

パレッティエ（白桃タルト） 
パレッティエ（メロンタルト） 

2024 年 4 月 9 日（火）全国発売 

 

NEWS RELEASE 

■“東北産地応援 ”をテーマに「ニッポンエール」とコラボしたタルト風クッキー 

商 品 名 「パレッティエ（白桃タルト）」 
発 売 日 2024 年 4 月 9 日（火）全国発売 
中 味 仕 様 クッキー 
表 示 内 容 量 8 枚（個包装してあります。） 
参考小売価格 オープンプライス 
ＪＡＮコード 4902555276229 

「パレッティエ」とは、パティシエとパレットを足した造語。「パレットのようにカラフルな、パティシエのいろどり

スイーツ」をイメージしています。可愛らしい見た目といろいろなフルーツの味わいが愉しめる季節限定の新

感覚クッキー「パレッティエ」。紅茶と合わせて、おうちで手軽にアフタヌーンティー気分が愉しめます。 
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◆「パレッティエ（メロンタルト）」 
【特長】 

・甘みが凝縮されたおいしい山形県産のメロンピューレを使用 
・山形県産メロンピューレと練乳、ホワイトチョコチップを練り 
込んだしっとり生地を香ばしいサックリ生地と合わせ焼き上げ 
た、彩り豊かなプチタルトをイメージしたクッキー 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

JA 全農「ニッポンエールプロジェクト」との共同開発商品です！ 

 

▶ニッポンエールプロジェクト 

https://www.zennoh.or.jp/nippon-yell/ 

JA 全農とメーカー・販売先が一緒になって、 

商品を通じ、全国の産地を応援していこうという活動 

 

※「ニッポンエール」はＪＡ全農の登録商標です。 

 

商 品 名 「パレッティエ（メロンタルト）」 
発 売 日 2024 年 4 月 9 日（火）全国発売 
中 味 仕 様 クッキー 
表 示 内 容 量 8 枚（個包装してあります。） 
参考小売価格 オープンプライス 
ＪＡＮコード 4902555276236 

■4 枚入りの小袋タイプも同時発売！  

商 品 名 「パレッティエ（白桃タルト／メロンタルト）」 
発 売 日 2024 年 4 月 9 日（火）全国発売 
中 味 仕 様 クッキー 
表 示 内 容 量 4 枚（個包装してあります。） 
参考小売価格 オープンプライス 
ＪＡＮコード 4902555276205／4902555276212 ※ともにコンビニエンスストア限定 

https://www.zennoh.or.jp/nippon-yell/
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▶とうほく未来 Genki プロジェクト 

https://tohoku-genki.com/ 

東北 6 県の 7 新聞社が東北全体の活性化を目指し、 

共同で取り組むプロジェクトです。 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

不二家ウェブサイト https://www.fujiya-peko.co.jp/  
 
 

お客様お問い合わせ先      株式会社不二家   お客様サービス室   電話：0120-047228 

報道関係者お問い合わせ先  株式会社不二家   広報 IR 部広報室 電話：03-5978-8110 

https://tohoku-genki.com/
https://www.fujiya-peko.co.jp/

